3 - Gang Meniis

Menii 1

Rote Beete - Orangensuppe
mit Sauerrahm

* %

Filet vom Kabeljau im Speckmantel mit Zitronen - Buttersauce
auf Ruccola - Tomatenrisotto

Tk

fruchtiger Chiccoreesalat
mit Cassissorbet

25,- €

Menii 2

Tomatenmousse mit Knusperecke
und mariniertem Ruccola

Tk

Hihnchensaltimbocca auf "lindlichem Ratatouille”
mit gerosteten Pinienkernen an Polenta

Kk

Zitronen — Thymian — Tartelette
mit Joghurteis und Friichten

25,50 €



Menii 3

im Glas servierter Crevettencocktail
mit Toastecken

Tk

saftiges SchweineRotelette an
Ruccola - Tomatensalat mit Kartoffelbillchen

Kk

Tiramisu mit Friichten

27,50 €

Menii 4

Kriuterschaumsuppe
mit Steinchampignons

Tk

Lammcarree unter der KriuterRruste
mit geschwenKten Speckbohnen und Kartoffelgratin

*

Kaffeeparfait mit Birnenspalten
und Caramel

28,50 €



Menu 5

fruchtige Tomatencremesuppe mit
frischem Basilikum und Croutons

Kk

auf der Haut gebratenes Zanderfilet
mit Krdauter — Cappelini und Lauchrahmgemiise

*k

Mascarpone - Erdbeercreme
mit begleitender Fruchtsauce

28,50 €

Menii 6

Consomme von der Strauchtomate
mit Ricotta - Spinat Ravioli

Kk

glasierte Entenbrust an Lavendel - Honigsauce,
Romanescogemiise und Buttergnocchis

Tk

Mango - Mousse im Schokoladenmantel
an exotischer Fruchtsauce

29,50 €



Menii 7

Gerduchertes Forellenfilet
mit Preiselbeersahne und Salatgarnitur

Tk

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Bearnaise,
Bohnenbiindchen und Kartoffelgratin

Kk

Kirschrahmstrudel mit
Schokoladeneis

32,50 €

4 — Gang Meniis
Menii 1

Vitello Tonnato mit Thunfischsauce,
frischem Parmesan und Rleinem Salatbukett

Kk

Kartoffelsuppe
mit Speck und Majoran

*k

Schweinelendchen mit sautierten Waldpilzen an
Gemiiseragout und Haselnuss - Spdtzle

Tk

zweierlei Mousse von Schokolade in der Hippenbliite
an Friichten der Saison

32,50 €



Menii 2

Carpaccio vom Rind mit Balsamicoglace
und Blattsalaten

Tk

milde Knoblauchrahmsuppe
mit Lauchringen und Crostini

Kk

gebratenes Lammcarree an toskRanischer Rotweinsauce
auf Strauchtomaten — ZucRerschotenragout mit gebackenen Kartoffeln

Tk

Mango — Joghurtmousse
mit Himbeermark,

37,-€

Menii 3

gerducherte Lachsforelle mit frischem Salat,
Wachtelei und Bouillabaissedressing

Kk

Kichererbsencremesuppe mit gerdsteten Sonnenblumenkernen

*k

rosa gebratener Rehriicken auf Preiselbeerjus

mit Apfel - RotRohlnocken und hausgemachten Rosti

Kk

Variation von Kdse
mit Weintrauben und Grissini

42,- €



Menii 4

hauchdiinne Scheiben vom rohen Lachs
an Fenchel - Orangensalat mit Chili

Tk

Cremesuppe von griinen Erbsen mit Crevetten

Kk

geschmorte Kaninchenkeule mit Tomaten und Oliven
dazu reichen wir Polentataler

Tk

Rnusprige Schokoladenpyramide
mit Beerensauce und Friichten

43,-€

Menii 5

Blattsalatteller mit Tomatenbruscetta

*

mit Salbei gebratene Medaillons vom Seeteufelfilet
auf Pesto an Safranrisotto

*k

Kalbstasche gefillt mit Spinat und FrischRise
an Ratatouille und Kartoffelgnocchi

Kk

Variation von Mini Desserts

46,-€



Menii 6

Mousse von der gerducherten Forelle
mit eigenem Kaviar und saisonalen Blattsalaten

Tk

Cremesuppe von gelber Paprika
mit Ziegenkdsestange

Kk

im Krautersud pochiertes Rinderfilet
serviert mit Gemiisestreifen und BasiliRumpiirree

Tk

Kirschparfait

mit Vanillesauce und Schokospdnen

47,50 €

Menii 7

Hirsesalat mit gebratener Jacobsmuschel
an Kriuterpesto und Chilliol

Kk

samtige Cremesuppe von der Petersilienwurzel
mit Triiffelscheiben

Tk

Tournedos vom Rinderfilet mit Confit von roten Zwiebeln , Romanescordschen und Peperonifettucini

Kk

Cappuccino - Eistortchen
an marinierter Melone

49,50 €



5 - Gang Meniis
Menii 1

Caipirinha Lachs an Limonen Creme - Fraiche
mit Zupfsalaten und Chiabatta

Tk

Rinderkraftbriihe mit Gemiiseperlen
Kk
Edelfischragot in Safranschaum,
serviert in einer Blditterteigcasette
Tk
rosa gebratene Entenbrust auf
RahmspitzRohl mit Bamberger Hornchen
Kk

lauwarme ApfelRiichlein aus dem Ofen
mit Walnusseis

47,50 €

Menii 2
Matjestatar mit Apfeln und Zwiebeln
an rote Beeteschaum mit PumpernicReltalern

Kk
Cappuccino von der Karotte
mit Ingwer und Milchschaum
Tk
Baby - Wolfsbarschfilet auf
sautierte Mie - Nudeln mit pikanter Currysauce
Kk
rosa gebratenes Roastbeef auf Thymianglace
mit Paprikagemiise und KnoblauchRartoffeln

*k

"der KlassiRer"

Creme Brulee

49,50 €



Rustikales Menii 1

Hannoversche Hochzeitssuppe mit
Spargel, Eierstich und Klosschen

.-

Schweinekrustenbraten mit Biersauce
an Sauerkraut und RisoleeRartoffeln

TR

Vanilleeis mit heiflen Kirschen
und Knusperwaffel

24,50 €



Rustikales Menii 2

Linsensuppe mit frischen Kriutern

xR

,Ratsherrenteller”
Schweineriicken vom Grill auf saisonalem Gemiise
mit Sauce Hollandaise und Bratkartoffeln

TR

Hannoversche Welfenspeise

26,- €
Rustikales Buffet
(a6 30 Pax)

Tomate — Mozzarella — Platte mit Pesto
Anti — Pasti Gemiise mit Parmesan
Salatbuffet mit angemachten und RohRostsalaten
Verschiedene Dressings
Brotkorb und Butter

TR

Rinderschmorbraten in Rotweinsauce
Gebratenes Filet vom Seelachs mit Sauce Hollandaise
Gemiisevariation
Kartoffelgratin
Vollkornreis

.84

Dessertbuffet
mit verschiedenen Cremes und Obstsalat

26,- €



Copthorne Buffet
(a6 30 Pax)

Graved - und Raucherlachs mit Meerrettichsahne
Katenschinken mit Melone
Meeresfriichtecocktail
Tomate — Mozzarella — Platte mit Basilikumpesto
Blattsalatvariationen mit verschiedenen Dressings
Brotkorb mit Butter

.21

Tomatencremesuppe mit Basilikumsahne

.21

Schweinefilet mit Krdutern und Rahmchampignons
Lachsschnitzel in Safranschaum
gebratene Mie — Nudeln mit _Asiagemiise und Curryrahm
GratinRartoffeln
Butterreis
Saisonale Gemiiseauswahl

.84

GriefSflammerie mit Beerenragout
Schokoladencreme mit Vanillesauce
Rotweinmousse
Zitronencreme
Salat von frischen Friichten

30,-



Deftiges Buffet
(a6 30 Pay)

Katenschinken mit eingelegtem Gemiise
Siilze an Sauce Remoulade
Tafelspitzscheiben mit griiner Sauce
Gefiillte Kasslerrollchen
Variation von gerducherten Lachs, MaKrele und Forelle
mit Sahnemeerrettich
Tomatensalat mit roten Zwiebeln
Salat von griinen Bohnen
Weisskohlsalat mit Speck,
Karottensalat
Blumenkohlsalat mit Lauch
Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Brotkorb mit Butter

.81

Cremesuppe von Erbsen

xR

gebratenes Rotbarschfilet auf Rahmspinat mit Wildreismischung
Krustenbraten mit Petersilienkartoffeln und Gemiisevariation
Kdsespdtzle mit Rostzwiebeln

TR

Schokoladencreme mit Pistazien
Obstsalat mit Mandeln
Hamburger Rote Griitze mit Vanillesauce
Weifsweincreme mit Beerenmark,
Auswahl vom deutschen Kdse mit Weintrauben

32,50 €

Asia Buffet
(ab 30 Pax)



Rindfleischsalat mit Lauchstreifen
Glasnudelsalat mit Shrimps und Sprossen
Krabbenchips mit Chili Dip
Wan Tan und Dim Sum mit Mango — Dip
Asiatischer Putensalat
HacRballchen in rassiger Sauce
Krautsalat mit Chili

xR

KoRossuppe mit Zitronengras aromatisiert

.21

Knusprige Streifen von der Hihnchenbrust auf roter Currysauce
Gebratenes Mahi — Mahi Filet
Rindergeschnetzeltes Chop Suey

Jasminreis
Gebratene Mie — Nudeln
Wokgemiise mit Sojasauce

.84

Reispudding mit Lychee
Exotische Obstplatte
Kokosnussmousse
Mangocreme mit Fruchtmark,
Exotische Eisauswahl

33,50 €



talia Buffet
(a6 30 Pax)

Vitello tonnato von der Pute mit Ruccola und Thunfischcreme
Tomatensalat mit roten Zwiebeln und Basilikum
Meeresfriichtesalat
Italienische Wurstspezialitdten an Cavaillon Melone
Antipastigemiise mit gebratenen Paprika, marinierten Champignons und eingelegten
Zucchini
Tomate Mozzarella mit BasiliRumpesto und Balsamicoglace
grofSe Salatbar mit verschiedenen Dressings
Brotkorb mit Ciabatta und Butter

TR

Minestrone

.81

Osso Bucco mit Tomaten und Oliven
Schweinesteaks mit Salbei, Schinken und gratiniertem Parmesan
dreierlei Bandnudeln mit Riucherlachsstreifen in Rahmsauce
Risotto mit getrockneten Tomaten
gebratene Polentaecken
Gemiisevariation

b 24

Windbeutel mit Vanillecreme und Schokoladensauce
Mousse vom italienischem Mandellikor
®Panna Cotta mit Fruchtsauce
TiramiSu
Salat von frischen Friichten
Italienische Kdseauswahl

35,50 €



Millennium Buffet
(a6 30 Pax)

I'm Ganzen pochierter Lachs mit Sahnemeerrettich und Senf — Dill — Dip
Réucherfischauswahl von Lachs, Forelle und MaKrele
Shrimpssalat mit Ananas
Gefliigelgalantine mit Friichten
Tomate — Mozzarella mit BasiliRumpesto
Blattsalatauswahl mit verschiedenen Dressings
Kiseauswahl aus deutschen Landen mit Weintrauben
Brotkorb mit Butter

xR

Rinderconsomme mit
Gemiisestreifen und Flidle

.24

Rosa gebratene Rindersteakhiifte unter einer KriuterRruste
Hihnchenbrust in Pestosauce
Rotbarschfilet in Pernod — Dill — Sauce
Kartoffelgratin
Butterreis
Gemiisevariation

.21

Creme Brulee
Mousse von dunkler Schokolade mit Vanillesauce
Schwarzwdilder Kirschtorte
Bayrisch Creme mit Himbeermark,
Salat von Friichten
Beeren — Joghurt — Terrine

40,50 €



